Landeshauptstadt Diisseldorf
Amt fiir Umwelt- und Verbraucherschutz

Briefpostanschrift: Stadtverwaltung Amt 19/62, 40200 Dusseldorf

Merkblatt — Lebensmittelrechtliche
Anforderungen - Ortsveranderliche
Betriebsstatten

Als ortsveranderliche Betriebsstatten werden Verkaufs- und Imbisswagen,
Marktstdande, Verkaufszelte und vergleichbare Einrichtungen auf Markten,
Festen und ahnlichen 6ffentlichen Veranstaltungen bezeichnet.

Diese missen so gelegen, konzipiert und gebaut sein, dass eine gute
Lebensmittelhygienepraxis betrieben werden kann.

Dieses Merkblatt dient zur Orientierung und entbindet Sie nicht von der
Verpflichtung, sich Uber die glltigen gesetzlichen Vorschriften zu
informieren.

1. Der Standplatz muss befestigt sein und vor Staub, Schmutz,
herabfallendes Laub und Witterungseinflissen geschitzt sein (z.B.
Uberstehendes Dach, Markise). Die Wande muissen von drei Seiten
geschlossen sein. Wande und Decken miussen aus hellem leicht zu
reinigendem Material (z.B. Kunststoff, Edelstahl) bestehen.

Offene Lebensmittel missen mit einem Spuck- und Hustenschutz
im Kundenbereich geschiitzt werden.

2. Personen, die leicht verderbliche Lebensmittel behandeln (z.B.
Fleisch, Fisch, Speiseeis, Feinkostsalate, Sahne, Backwaren mit
nicht durcherhitzter Flllung) muissen an einer Belehrung durch
das Gesundheitsamt teilnehmen und hierliber eine Bescheinigung
(§ 43 Infektionsschutzgesetz) vorweisen kdnnen. Die Belehrung
muss alle zwei Jahre durch den Arbeitgeber wiederholt werden.
Zusatzlich sind alle Mitarbeitenden im hygienischen Umgang mit
Lebensmitteln zu schulen (§ 4 Lebensmittelhygieneverordnung).

Hiertber sind Nachweise zu fihren und auf Anforderung
vorzulegen.

3. Jeder Stand muss eine leicht erreichbare Handwaschgelegenheit
mit flieBendem kaltem und warmem Wasser (6ffentliches
Wassernetz oder geeigneter Behalter mit Trinkwasser) einrichten.
An dieser Handwaschgelegenheit mussen Einmalhandticher und
Flussigseife vorhanden sein. Werden von einer Person leicht
verderbliche Lebensmittel behandelt und auch Geld angenommen,
so ist diese Handwaschgelegenheit in unmittelbarer Nahe des
Arbeitsplatzes anzubringen.

Die Verwendung von Einmalhandschuhen oder Desinfektionsmittel
gilt nicht als Ersatz fiur ein Handwaschbecken.

Seite 1/2

Landeshauptstadt
Diisseldorf

Der Oberburgermeister
Amt fir Umwelt- und
Verbraucherschutz
Institut flar
Verbraucherschutz und
Veterinarwesen

UlmenstraBe 215
40468 Disseldorf

Telefon
0211.89-93242
Fax
0211.89-29126
E-Mail
veterinaeramt@
duesseldorf.de

Telefonzentrale
0211.89-91

Internet
www.duesseldorf.de

veterinaeramt@
duesseldorf.de

Sprechzeiten
Termine nach
telefonischer
Vereinbarung

Bus

729
Hugo-Viehoff-Str.
834
JohannstraBe

Bahn
705, 707
JohannstraBe

Bankkonto
Stadtsparkasse
Disseldorf

IBAN DE61 3005 0110
0010 0004 95

BIC DUSSDEDDXXX

Glaubiger-ID
DE15DUS00000011727



Landeshauptstadt Diisseldorf
Amt fiir Umwelt- und Verbraucherschutz

4. Fur das Waschen von Lebensmitteln und zum Sptlen von
Geschirr/Arbeitsgeraten sind vom Handwaschbecken getrennte
Vorrichtungen (Spil- und Waschbecken) zu schaffen.

5. Personen, die insbesondere leicht verderbliche unverpackte
Lebensmittel oder Speisen behandeln, haben sich sauber zu halten
und saubere Schutzkleidung zu tragen, einschlieBlich einer
geeigneten Kopfbedeckung, die das gesamte Haar erfasst; kein
Schmuck an den Handen; kein Nagellack.

6. Filr eine angemessene Personalhygiene missen Personaltoiletten
mit einer Handwaschgelegenheit mit flieBenden warmen und kalten
Wasser, Flissigseife und Einmalhandtiicher sowie
Umkleidemdglichkeiten zur Verfligung stehen.

7. Die Temperatureinhaltung der fiir die Kihl-/Gefrierlagerung der
Lebensmittel notwendigen Temperatur muss Uberwacht (z.B.
Thermometer) und gewahrleistet werden.

8. Arbeitsplatten und Arbeitsgerate miissen aus leicht zu
reinigendem und desinfizierbarem Material bestehen. Es sind glatte
abwaschbare Materialien zu verwenden.

9. Es mussen angemessene Vorrichtungen oder Einrichtungen zur
hygienischen Lagerung von Lebensmitteln vorhanden sein (wie z.B.
Kiihleinrichtungen fiir leicht verderbliche Lebensmittel). Dies gilt
auch im Verkaufsbereich.

10.Unverpackte verzehrfertige Lebensmittel und rohe tierische
Produkte dlrfen nicht gemeinsam oder mit ungewaschenem Obst,
Gemluse, Getrankekisten, Kartonware 0.a. gelagert werden.

11.Fur Lebensmittelabfdlle sind gesonderte Behaltnisse, die nur
diesem Zweck dienen, zu verwenden.

12.Die Beseitigung der Speiseabfalle und sonstiger Abfélle muss
entsprechend den rechtlichen Vorschriften erfolgen

Alle Lebensmittelunternehmer muissen sich bei der 6rtlich zustandigen
Lebensmitteliberwachung registrieren lassen. Dies gilt ebenfalls fir
vorriibergehende Tatigkeiten.

Registrierung:

Formlos per Email an veterinaeramt@duesseldorf.de mit folgenden
Angaben: Namen, Anschrift und Tatigkeit ggf. Name des Betriebs,
Anschrift / Ort der Tatigkeit in Dusseldorf.
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